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FIRINDA PATATESLI KOFTE

3 adet orta boy patates

3 adet orta boy domates

2 adet yesilbiber

3 yemek kasigi YONCA Domates Salgasi
1 cay bardagi YONCA Misir Yagi
Yarim kasik biber salcasi

200 gr. koftelik kiyma

1 dilim bayat ekmek igi

1 klicUk sogan

1 tath kasi§i YONCA Sarimsak Ezme
Kimyon

Karabiber

Kofte bahar

Tuz

Su

Kéfte igin kiymay1 genis bir kaba alin, ekmek icini ufalayin, ince rendelenmis sogani, YONCA Sarimsak Ezmeyi
ve baharatlari ekleyerek yogurun. Minik toplar olusturarak genis bir tabagda dizin. Uzerini kapatarak dinlenmesi
icin buzdolabina koyun. Pisireceginiz tepsiye hafifge YONCA Misir Yagi gezdirin; soyup halka halka
dilimlediginiz patatesleri tepsiye dizin, Uzerelerine esit miktarda domates ve biberleri glizelce siralayin.
Dinlendirdiginiz kéfteleri hazirladiginiz sebzelerin Gzerine yerlestirin ve kiirdan yardimi ile sabitleyin. Kiguk bir
kédsede YONCA Domates Salgasi, su ve YONCA Misir Yagini ¢irpin, arzuya gére igine kekik ve biraz daha
baharat ekleyip koftelerin Uzerine gezdirin. Tepsinin Gzerini aliminyum folyo ile kaplayarak 250 derece firinda
patatesler yumusayana kadar pisirin. Pilavia servis yapin.
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