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FIRINDA PATATESLI KOFTE

Malzemeler:

1 kilo Kiyma

1 Yumurta

2 ¢ay bardagdi Galeta tozu
1 avug kiyilmis Maydoniz
Karabiber

Kimyon

Tuz

1 kilo Patates

1 kasik Salca

2 bardak Su

Siviyad

Yapiligt:

Bir kaba kiymayi, yumurtayi, galeta tozunu, maydonozu, baharatlari ve tuzu koyun ve elinizle yogurun. Yassi
kofteler hazirlayin. Ocakta bir tavaya siviyag koyun. Hazirladiginiz kéfteleri tavada hafifce kizartin. Kofteler
kizardiktan sonra ayni tavaya salcayi ve suyu ilave edin ve karistirin.

Patatesleri soyup yikadiktan sonra halka halka 1 cm. kaliniginda dograyin. Firin tepsisine patatesleri déseyin.
Uzerinede kofteleri yerlestirin. En Ustilinede salgall suyu bogaltin.

Onceden isitiimis firnda 180-200 derecede pigirin.

ML® Firinda Patlicanli Kofte icin tiklayin

www.nefissofra.com

© lezzetler.com tarif no:37385 « adi:Firinda Patatesli Kofte « génderen:yasemin1963 « indirme tarihi:20.04.2024 - 00:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-patatesli-kofte-vt25502
https://tr.ml.md/firinda-patlicanli-kofte-vt1154
https://www.nefissofra.com
http://www.tcpdf.org

