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FIRINDA PATATESLI KOFTE

700 gram kiyma

1 sogan

4 dis sarimsak

1 corba kasig kekik

2 corba kasiJi galeta unu
3 adet patates

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

Kiyma, rendelenmis sogan ve baharatlari 5 dakika kadar yogurun. Ezilmig sarimsak, galeta unu ve zeytinyagini
daicine ekleyip kofte harci olusturun. Firin tepsinin icine elinizle yuvarlak yassi kéfteler yapip yerlestirin. Uzeri
icin yikanmis kabuklariyla dilimlenmis patatesi tereyagiyla ovalayip kéftelerin yanina dizin. Firinda 200 derecede
Uzeri kizarincaya dek pisirin. Pisen kofteleri tahta bir servis tabadina alip sicak olarak servis yapin.
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