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FIRINDA PATATESLI KIYMA

1 adet blyUk boy sogan
2 adet havucg

2 corba kasiJ! siviyag
Yarim kg kiyma

200 gram mantar

4 dis sarimsak

Tuz, karabiber

Uzeri icin:

5 adet patates

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

Tuz, karabiber

ince kiyilmis sogan ve kiip dogranmig havucu siviyagda kavurun. Kiymayi ekleyip, kavurmaya devam edin. ince
kiyllmig mantar ve sarimsak, tuz, karabiber ilave ederek, kisik ateste pisirin. Suyunu ¢ekmisse yarim bardak
sicak su ilave edin ve tencereyi ocaktan alin. Firina dayanikli bir kabin i¢ine yayin. Dider tarafta patatesleri
haslayin. Kabuklarini soyup, bir ¢atalla ezin. Erimis tereyaginin igine ezilmis patates ve sutl koyarak karigtirin.
Unu azar azar ilave ederek topak olmamasi igin karistirmaya devam edin. En son tuz ve karabiberi katip,
patatesler piirlizsiiz bir kivama gelene kadar pisirin. Patates harcini, etli karigimin Gzerini kapatacak gekilde
yayin. Onceden isitilmis 180 derece firinda patateslerin Uzeri kizarana kadar pisirin, istediginiz sekilde
dilimleyip, sicak olarak servis yapin.
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