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FIRINDA PATATESLI HAMSI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

4 Dal defne yapragi

3 Dal yesil sogan

1 Tutam tuz

0,5 Demet YARIM MAYDONOZ
3 Adet orta boy patates

500 gr hamsi

1 Tutam karabiber

Hamsileri iyice temizleyip yikayin ve slizgece alip yarim saat suyunun stizilmesi igin bekletin. Firini 180
dereceye ayarlayin ve firin kabini iyice yaglayin. Patatesleri minik kiip seklinde dograyin. Yesil soganlari ve
maydanozlari ince kiyin. Bir kapta egritiimig sana margarin, tuz maydanoz ve soganlari harmanlayin. Firin
kabina harg¢tan biraz serpin. Ustline hamsileri dizin. Tekrar har¢tan yerlestirip hamsileri dizin. Malzeme bitinceye
kadar tekrarlayip defne yapraklarini en Uste yerlestirin. Yaklagik 30-35 dakika pisirin ve servis yapin.
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