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TORBADA PATATES PURELI TAVUK

Pure igin:

1 kilo patates

1 su bardag st

Tuz

Muskat

100 gram tereyagi

Tavuk igin:

800 gram tavuk gégsu

250 gram dogranmis sogan
10 gram dogranmis sarimsak
Zeytinyag!

Yarim kilo kabugu soyulmus ve dogranmig domates
250 gram soyulmus havug
Bezelye

Mantar

Tuz

4 adet defne yapragi

Tavuklar kiip seklinde dograyin. Daha sonra zeytinyag ile tavada soteleyin. Defne yapragi, sogan ve sarimsagi
kavurun ve Uzerine mantar ile havuclari ekleyin. Ardindan 1 su bardagdi su ile domates ve bezelyeleri ekleyin.
Soteyi, kaynadigi anda ocaktan alin ve kisik ateste 10 dakika pisirin.

Soydugunuz patateslerin izerine su ekleyin ve patatesleri hasladiktan sonra siizlin ve iyice ezin. Daha sonra
sote ile pureyi firin posetine doldurarak 180 derecelik firinda 15-20 dakika pigirin.
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