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FIRINDA PATATES DOLMASI

1 sogan

5-6 adet orta boy patates

1 su bardag@i ylkanmis piring
100 gr. kiyma

Tuz

Karabiber

Siviyag

1 kagik salga

Uzerini kapatmalik domates

Sogani rendeleyip tencereye aliyoruz ve sivi yagda kavuruyoruz.

Kiymay! ve sal¢ayi da tenceremize alip kavurmaya devam ediyoruz.

Pirinci, tuzu ve karabiberi de ilave edip yarim ¢ay bardagi su ilave ederek suyunu ¢ekene kadar pisiriyoruz
atesten alip bekletiyoruz.

Ote yandan patatesleri soyup iglerini oyacak yardimi ile bosaltiyoruz ve bol yagda kizartiyoruz.

Kizaran patatesleri firin kabimiza dizip i¢lerini harcimizla dolduruyoruz ve tzerlerini domates dilimleriyle kapatip
2 su bardagi suya bir tutam tuz atip karigtiriyoruz ve patateslerin tizerine gezdiriyoruz.

Onceden i1sinmig 200 derece firnda 15-20 dakika pisirip servis yapiyoruz.
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