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FIRINDA PASTIRMALI PATATES

8 patates

1 kase haglanmig ispanak

15 dilim pastirma

1 klicUk kutu tuzsuz krem peynir

3 corba kasigi kasar peyniri rendesi
1 defne yaprag

4 su bardag st

2.5 corba kasigi tereyagi

1 ¢corba kasigi galeta unu

Tuz, karabiber

Pastirmalar ortadan ikiye keserek hafifce yaglanmis teflon tavada kizartin. Yagini gekmesi icin bir pegetenin
Uzerine alin. Bir tavada 2 ¢orba kasigi tereyagini eritin. Haslayip suyunu stizdiginuz ispanadi 1 ¢orba kasigi
kagar peyniri rendesiyle birlikte biraz kavurun. Patatesleri soyup, kalin dilimleyin. Derin bir tencereye aldiginiz
patateslerin tzerine sitl ekleyin. Defne yapragi, tuz ve karabiberle tatlandirip kisik ateste yaklasik 20 dakika
pisirin. Patatesleri delikli bir kepgeyle sudan ¢ikarip bir tabaga alin. Ugte birini blenderden gegirin. Plireyi geri
kalan patates dilimleriyle karigtirip tuz serpm Firnn kalibini yaglayip galeta unu serpin. Patatesli karisimin yarisini
kalibin igine yayin. Uzerine peynirli Ispanagi serip pastirma dilimleriyle ortiin. Kalan kagar peynirini krem peynirle
karigtirip birkag kasik malzemenin lzerine yayin. Bu iglemi malzeme bitinceye kadar siirdiiriin. Patatesi
pisirdiginiz sutten bir iki kasik alip yemedi sulandirin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarlanmis firnda yarim
saat pisirin. Suyunu ¢ekerse, biraz daha sicak sit ilave edin. Firindan ¢ikarmadan 5 dakika énce isiy1 200
dereceye yukseltip Uzerini kizartin. 5 dakika firinda dinlendirip sicak servis yapin.
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