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FIRINDA PASTIRMALI PATATES

6 kisilik Pandispanyasi igin:

3 adet blyuk boy patates

3 adet yumurta

1 corba kasigi Pakmaya Misir Nisastasi
2 corba kasig yogurt

5 dilim pastirma

Yarim demet maydanoz

2 corba kasigi tereyagi

Patatesleri yikadiktan sonra genis bir tencereye alin. Uzerini iki misli gececek kadar su ilave edin.
Patatesleri yumusayana kadar haslayin.

Daha sonra patatesleri siizlip soyun ve ezin.

Ayri bir kapta yumurtalari, Pakmaya Misir Nisastasi[ZIni, yogurdu iyice ¢irpip patateslere yedirin.
Irice dogranmig maydanozu ve ince ince dogranmig pastirmalari ekleyip tekrar karigtirin.

Karigimi yaglanmis firin kabina aktarin. Uzerini ¢atalla dizlegtirin.

Kuguk kiguk dogranmig tereyagi pargalarini da patateslerin tizerine serpin.

Onceden isitiimis 200 dereceye ayarli firinda 10 dakika kizartin. Sicak sicak servis yapin.
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