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FIRINDA PASTIRMALI PATATES

200 gr Pastirma

1.5 kg Taze Patates

2 Dis Dévllmus Sarimsak
1/4 Su Bardagi Eski Kasar
3 Corba Kasigi Sivi yag
Tuz

Karabiber

Taze Feslegen

Patatesleri haglayin. Dilerseniz bu islemi dnceden de yapabilirsiniz.

Firni 200 derecye ayarlayin

Pastirmayi ince ince dograyin ve rengi hafif degisene kadar tavada yag ile azicik pisirin. Tavada kalan yagi
dékmeyin, daha sonra bu yagi kullanacagiz.

Eski kasari rendeleyin, sarimsaklari ezin ve feslegeni de ince ince dograyin. Soguduklari zaman patatesleri de
dograyin veya dilimleyin.

Gveg kabini yaglayip, patatesleri dizin tuz karabiber ve sarimsag ekleyip Uzerine pastirmalari dizin. Yagi ve
pastirmalardan tavada kalan yagi Gzerine dékip, eski kasari da lizerine serperek, firinda yaklasik 35-40 dakika
pisirin.

Pistikten sonra Uzerine feslegenleri serperek servis yapin.
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