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FIRINDA PASTIRMALI PATATES KABUGU

4 adet blyuk patates (firnda veya mikrodalgada pismis)
3 yemek kasigi ertilmis tereyagi

Tuz

Sarimsak tozu

Kirmizi biber

Karabiber

8 dilim pastirma veya 40 gram sucuk

1 su barda@ rendelenmis kasar

4 ince taze sogan

Pismis patatesleri uzunlamasina ikiye balun.

Kabuklarinda yarim cm'lik biraz patates kalincaya kadar iglerini ¢ikarin.
Kiguk bir kasede tereyadini tim baharatlarla iyice karigtin.

Bir firga yardimiyla patateslerin tim ytzeyine sdrdn.

Patateslerin bu sekilde kabuklari biraz ¢itirdayincaya kadar 10-15 dakika, dnceden isitiimig 220 derece firina

verin.

Gikardiktan sonra iglerini peynir ve ufak ufak dogradiginiz pastirma dilimleriyle doldurun ve énceden isitiimis

180 derece firinda, peynirler eriyene, pastirmalar biraz pisene kadar pisirin.

Finndan ¢iktiktan sonra Uzerini ince ince dogradiginiz taze soganlar ve isteginize bagh bir kasik krema ile

sUsleyin.
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