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FIRINDA ORDEK

Ordek

2 corba kasigi (15 gr.) Sivi Yag
Biber

Tuz

Ordegin Uzerindeki istenmeyen kisimlari temizleyip istenmeyen tllyleri ocakta yakin.

Istege bagl olarak érdegin butlarinin uglarini aliminyum folyo ile sararak mutfak ipi ile butlar ve kanatlari
baglayin. )

Ordegi tepsi igine koyun. Ordegin ylizeyini az sivi yagla yadladiktan sonra tuzlayip biberleyin.

Ordek piserken, Uizerine terbiye olarak, limon suyuyla karistirimis salga, sivi yag, kekik, pul biber, biber salgasi
gibi aromatik (tatlandirict) malzemeler de sirtlebilirsiniz.

Ordegi pargalayip kemiklerini temizleyin ve istege bagli sekilde porsiyonlara boliin.Yaninda garnitUr olarak sote
patates, patates kizartma veya sote edilmis sebze verilebilirsiniz.
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