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FIRINDA MUZLU SICAK CIKOLATA

250 gr bitter ¢ikolata

6 adet orta boy muz

2 yemek kasigi margarin
2 su bardagi sut

5 yemek kasigi seker

4 adet yumurta aki

1 su bardag seker

Oncelikle, muzlari uzunlamasina dérde bélerek ufak parcalar halinde dograyin. Bes yemek kasigi sekeri bir
tavada eritin karamalize olunca margarini ekleyin, eriyince muzlari tavaya koyarak bes dakika kadar ocakta
karigtirarak tutun. Suti kaynatin, gikolatayi ufak pargalara bélin. Kaynar sitl gikolatanin tizerine dokerek
cikolata eriyene kadar karigtirin. Muzlari, firina da koyabileceginiz bir kaba yayarak koyun. Uzerine erimig
cikolatay! dékin, hafif hafif biraz karistirin. Buzdolabina koyun ¢ikolatanin donmasini bekleyin. 10-15 dakikada
donuyor. Yumurta aklarini genig bir kapta mikserle hizli devirde ¢irpmaya baslayin. Sekerin % Gnl yumurtalara
ekleyin, kar haline gelip katilagsana kadar ¢irpin. Mikseri kapatip geri kalan sekeri ekleyip elde karigtirarak sekeri
yedirin. Hazir olan merengi muzlu ¢ikolatanin tzerine yayin. Kagikla Gzerini sekillendirin. Krema torbasiyla
sikarak sekil de yapabilirsiniz. Bir tepside kaynamakta olan suyun igerisine oturtun. Bes dakika sonra 200
derece isitiimis firinda Uzeri kizarana kadar tutun. Sicak servis yapin.
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