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FIRINDA MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardag seker

1 cay bardagi nisasta

1 ¢ay bardagi piring unu
2 adet yumurta sarisi

Sat, piring unu, seker, nisasta tencereye konur. Orta ateste surekli karistirarak kivam alana kadar pisirilir. Firin
1sisina dayanikl kaselerin dorte tigli kadar muhallebi konur. Bir kase ayrilir, yumurta sarisiyla iyice karigtirilir.
Yumurtal muhallebi muhallebilerin Gzerine kasikla paylastirilir. Kaseler bir tepsiye yerlestrilir. Onceden isitiimis
200 derece firinda koyu kirmizi renkte kizarana kadar pisirilir.
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