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FIRINDA MUCVER

4 orta boy kabak

100gr peynir

2 yumurta (birinin sarisi Uzerine)
Yarim demet maydanoz

1 tutam dereotu

4-5 dal yesil sogan

Tuz

Karabiber

Pulbiber

1 su barda@i un (Kivamina gére daha fazla ilave edebilirsiniz)
1 paket kabartma tozu

Yarim ¢ay bardagi siviyag
Yarim ¢ay bardagi st

Kabaklari soyuyoruz ve rendeliyoruz. Peyniri ezerek ilave ediyoruz. Yesillikleri ince ince dogruyoruz. Diger tim
malzemeleri de ilave edip karnstiriyoruz. Kek kivaminda karigim elde edecegiz. Daha sonra hafif yagladiginiz
tepsiye karisimi dékuyoruz. Uzerine ayirdigimiz 1 yurmurta sarisini striip ¢oérek otu serpip énceden 180
dereceye isitilmig firinda tzeri kizarana dek pigiriryoruz.
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