B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FIRINDA JAMBONLU MAKARNA

www.electrolux.com

1 litre su

Tuz

250 gr tagliatelle makarna
250 g pismis jambon

20 gr tereyagi

1 demet maydanoz

1 sogan

100 gr tereyagi

1 yumurta

250 ml sut

Tuz

Karabiber

Muskat

50 gr rendelenmis Parmesan peyniri

Suyu cok az tuz ekleyerek kaynatin.

Kaynayan tuzlu suya tagliatelle ekleyip yaklasik 12 dakika kaynatin. Sonra sGz(in.

Jambonu dilimleyin.

Tereyagini bir tavada isitin.

Maydanozu dograyin; sodani da soyun ve dograyin. Her ikisini de tavada kavurun.

Pisirme kabina ¢ok az tereyagi surdn.

Tagliatelle, jambon ve maydanoz ile sogani karistirin ve kaba koyun.

Yumurta ve stu kanstinip tuz, biber ve muskat ekleyin ve karigsimi makarna karigsimina bosaltin. Ardindan
Uzerine Parmesan peyniri ilave edin.

© lezzetler.com tarif no:133462 « adi:Firinda Jambonlu Makarna « gdnderen:cep « indirme tarihi:25.04.2024 - 15:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-jambonlu-makarna-vt98079
https://www.electrolux.com
http://www.tcpdf.org

