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FIRINDA MEZGIT

4 adet mezgit baligi

4 corba kasigi ufalanmis bayat kepek ekmegi

1 cay kasigi kekik

4 dis sarimsak

Birkag yaprak taze mercankdsk veya 1 cay kasigi kuru mercankdgk
4 corba kasigi ¢ok ince kiyllmis maydanoz

Tuz

Karabiber

1 adet limon

Yag ile limonu derince bir kaseye koyup karistirin. Baligi temizleyip, akar suyun altinda yikayin. Stzip kurulayin.
Kafa kisimlari ile birlikte iyice temizleyin. Baligi yagdh karisima koyun ve 1 saat marine edin.

Ayiklanmis sarimsag@i kiyip maydanoz, mercankdgk ve kekikle karistirin. Ufalanmis ekmek icini ilave ederek
harmanlayin.

Finni 180 dereceye ayarlayin. Firin kalibini yagli kagitla ddseyin. Ortasina iyice stiztlmas balidi yerlestirin.
Hazirladiginiz ekmekli karigimi Gzerine serpin. Sicak firinda yaklagik 30 dakika pisirin. Pisme sirasinda sik sik
baligi kontrol edin. Eger Uzeri fazla kizarmaya baslamigsa yagl kagitla kapatin ya da biraz su ilave edin.
Finndan alip kiyilmig taze maydanoz ve limon dilimleri esliginde sicak olarak servis yapin.
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