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FIRINDA MAKARNA

1 paket firn makarna
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi sut

2 yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
200 gram beyaz peynir
100 gram kasar peyniri

Makarnalari 15 dakika kadar tuzlu suda haslayip siziin. Uzerine sivi yag ekleyip karistirin. Kiigiik tencerede
tereyagini ekleyip karistirin ve unu ekleyip daha sonra sit ilave edip karigtirin, sos kivamina getirin. En son
tzerine girpilmis yumurtalar ekleyip karigtirin. Makarnalarin igine bu sosu ilave edin ve firin kabina bogaltin.
Uzerine de ezilmig peynirleri ekleyip karigtirin. Firinda 200 derecedeki 6nceden isitilmig firinda 45 dakika pisirin.
Uzeri iyice kizarincaya kadar pismeye birakin. Daha sonra dilimleyip servis tabagina alin.
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