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FIRINDA MAKARNA

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

2 Adet sogan

1 Paket makarna

2 Su Bardagi st

2 Yemek Kagigi un

250 gr kiyma

1 Yemek Kasigi tuz

2 Adet Domates

1 Su Bardagi Rendelenmig kagar peyniri
1 Tath Kasigi KARABIBER, PULBIBER

2 litre kadar suyu kaynatip tuz atalim ve firn makarnalari kirmadan icine atip 10 dakika haglayalim. Diger
yandan siviyag, kiip dogranmig sogan ve kiymayi kavuralim. Daha sonra kip dogranmis domates ve baharatlari
ilave edip domatesler suyunu biraz ¢cekene kadar pisirelim. Besamel sos icin SANAYAGINI eritip unu ilave
edelim ve biraz kavuralim. Sttt iyice ¢irparak ilave edelim. Tuzu katip muhallebi kivamini alana kadar pisirelim.
Finn kabimizi yaglayip altina makarnalarin yarisini yayalim. Uzerine kiymali harci ilave edip kalan makarna ile de
en Ustl kaplayalim. Besamel sosu makarnanin tzerine iyice yayip kagar rendesini serpelim. 180 derecelik
firnda kasar peynirleri hafif pembelesene kadar pigirelim.
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