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FIRINDA MAKARNA

4 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Su Bardagi Kasar Peyniri Rendesi
1 Su Bardagi ufalanmig peynir

3 Su Bardag st

4 Yemek Kasigi kasigi un

Tencerede su kaynatilir i¢ine bi ¢imdik tuz 1 kasik kadar da sivi yag konur.Kaynayan suyun icine makarnalar
konur. Yumusayincaya kadar 8-10 dakika pisirin.Stlizmeye birakin. Ki¢lk bi tencereye margarini koyup
eritin.(isterseniz farkli lezzet i¢in sanayagida koyabilirsiniz.)Eriyen yaga unu ilave edip tahta kasikla un sararana
kadar kavurun. Daha sonra sUtu ilave edin (Ben bu evrede blendir kullaniyorum unun topak topak kalmamasi
icin) Karigtirarak pisirmeye devam edin. Sos koyulagsmaya baslayinca (muhallebi kivamina gelince) kisik ateste
1-2 dakika daha karistirip atesten alin. Firini 200 dereceye ayarlayin. Bir kapta makarna ve sosu karistirin,
istege gore tuz karabiber kirmizi biber ilave edebilirsiniz. Ufalanmig peynir karigima ekleyin ve karigtirin.Karigimi
firin tepsisine veya borcama dokiin.Uzerine kasar rendesini serpistirin.Bu sirada firininiz isinmig olacaktir. 200
derecede Uzeri kizarana kadar pisirin.
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