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FIRINDA MAKARNA

1 Paket Sana Klasik

1 Adet yumurta sarisi

150 gr kasar peyniri rendesi
2 Corba Kasigi un

650 gr sit

1 Paket kalin cubuk makarna

Makarnalar haglayin. sana klasik yag eritip, un ilave edin. Unun kokusu gidene dek pisirin, aldigi kadar sit
katip koyu muhallebi kivamina gelene dek pigirin. Kagar rendesinin bir kismini ilave edin. Atesten alinca yumurta
sarisi ile ¢irpin. Makarnayi biiyiikge bir tabaga bogaltip, sosun yansi ile kangtirin. Uzerini kalan sos ve kagar
rendesi ile sivayip, énceden isittiginiz kizgin firina verin. Uzeri kizardiginda, firndan alin, on dakika bekletip
servis yapin.
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