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FIRINDA MAKARNA

1 paket cubuk makarna

2.5 su bardag st

2.5 corba kasigi tereyagi

2 ¢corba kasigi un

2 adet yumurta

1 su bardagi rendelenmis kasar peynir
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

BlyUk ve derin bir tencereye bol su doldurun. Igine 1 tath kasidi tuz ve 1 ¢orba kasigi zeytinyagdi koyup
kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra makarnayi kirmadan suya atip yumusayincaya kadar yaklasik 8-10
dakika pisirin, bir kevgire bosgaltin, soguk sudan gegirerek stiztin. Ki¢Uk bir tencerede tereyagini eritin, igine unu
koyup karistirarak kavurun. Situ ilave edin, kisik ateste karistirmayi stirdiirerek muhallebi kivamina gelinceye
kadar pisirin. Atesten alin. Iidiginda icine tuz, karabiber koyun ve yumurtalari kirip hizli hizl kanstirin. Firini 200
derecede Isitin. Bir borcami veya firin tepsisini kalan tereyagdi ile yaglayin. Hazirladiginiz sosun yarisini tepsiye
dokup bir kagikla duzlestirin. Uzerine sliziimus makarnayi koyup, elinizle veya bir kagigin tersiyle bastirarak
dlzleyin. Kalan sosu Uzerine dékin. En Ustine peynir rendesini serpistirip nar gibi kizarincaya kadar pisirip
5-10 dakika dinlendirdikten sonra Gzerine karabiber serperek servis yapin.
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Fotograf "kristal avize" tarafindan génderildi. 29.09.2014
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