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FIRINDA MAKARNA

250 gr makarna

30 gr (2 corba kasigi) + 1 tath kasidi tereyagi

5 su bardagi su

1+1/2 tath kasig tuz

2 su bardagi besamel sos

1 cay kasigi hardal

1 kahve kasi§i karabiber

1 fiske pul kirmizibiber

125 gr (1 su bardagdi) gravyer ya da kasar peyniri rendesi
30 gr (1 su bardagi) bayat ekmek ici.

Once finninizi orta sicakliga (200°C) getirip isitiniz. 1 tatl kasigi tereyagiyla atese dayanikli bir cam kabi hafifge
yaglayip, bir kenara birakiniz.

Suyu orta boy bir tencereye koyup, 1 tath kasigi tuz ekleyerek harli ateste kaynatiniz. Kaynayinca ategin altini
biraz kisip, makarnayi koyarak 8-10 dakika, iyice yumusayincaya kadar pigiriniz. Tencereyi atesten alip,
makarnayi stzerek bir kenara birakiniz.

BuyUk bir tencerede kalan 1/2 tath kajsigi tuz, besamel sos, hardal, biber, pul kirmizibiber ve peynirin yarisini
iyice karistinp, makarnayi da ekleyerek tekrar iyice karigtiriniz.

Makarnayi, yagladiginiz atese dayanikli cam kaba bosaltiniz. Kliglk bir kasede, kalan peyniri ve ekmek icini
karistirnp makarnanin Ustiine serpiniz. Kalan 2 ¢oriba kasigi yagdi ufak ufak kesip en Uste serpigtiriniz.
Makarnayi firina verip 15-20 dakika, Ustl gevrek ve nar gibi olana kadar pisiriniz.

Makarnayi firindan cikarip servis ediniz.
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