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FIRINDA LORLU ŞEFTALİ TATLISI

1 su bardağı tatlı lor
2 adet olgun şeftali
1 çay bardağı şeker
10 adet pötibör bisküvi
2 çorba kaşığı tereyağı

Bisküviler dövülerek un haline getirilir. Şeftali soyulur, çatalla ezilir. Üzerine şeker ve lor eklenir iyice karıştırılır.
Yumuşak tereyağı ve bisküvi de katılır karıştırılır. Isıya dayanıklı kaselere paylaştırılır. 200 derece fırında 20-25
dakika pişirilir.
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