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FIRINDA LIMONLU PUDING
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Taze nane yapraklari

Unu eleyerek seker ve tuzla karigtiralim. Bu karigima limon suyunu ve rendelenmis limon kabug@unu ilave edelim.
Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirarak ¢irpalim ve igine stti katalim. Unlu karigim, site ilave edelln.
Yumurta aklarini mikserle ¢irpalim. Kar haline getirelim. Cirpilmis yumurta aklarini ve diger karisim yavasca
karistiralim ve 150 derecede isitilmig firinda benmari sistemi ile yani firin kabina su ile doldurulmus firin
tepsisinin icine koyarak 50 dakika pisirelim. Pudingimizi taze nane yapraklari ile sisleyerek servis yapalim.

ML® Limonlu Puding (gorsel)
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