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FIRINDA LIMONLU MEZGIT

1 kg mezgit balid filetosu
50 gr tereyadi

1 corbakagidi erimis

2 corbakasigi zeytinyagi
1 cay bardagi limon suyu
1 cay kasigi un

1 cay kasigi paprika
Karabiber

Tereyad, zeytinyadi ve limon suyunu karigtirin.

Baska bir kapta un, tuz, karabiber ve paprikayi karigtirin.

Baliklari ilk dnce tereyagli karisima daha sonra un karigima batirarak firin tepsisine alin.
180 derecede 20 dakika pigirerek servis edin.
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