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FIRINDA LEVREK

2 adet orta boy levrek
Yarim demet maydanoz
1 limon (ince dilimlenmig)
Tane karabiber

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
2 ¢orba kagiJi soya sos

1 tath kasidi deniz tuzu

Maydonuzu kiyarak levreklerin icine doldurun. Balidi yerlestirdiginiz kabin altina ve baligin Gzerine limon
dilimlerini yerlestirin.

Baligin Uzerine karabiber tanelerini serpigtirin. Zeytinyadi, soya sosu ve deniz tuzu ile hazirladiginiz sosu balidin
Uzerinde gezdirin.

200 derecede isitilmis firina vererek 30 dakika pisirin.
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