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FIRINDA KUZU KOL

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Tath Kasigi un

2 Corba Kasigdi salca

1 Kg. kemiksiz kuzu kol

4 Dis ezilmis sarimsak

Eti iri pargalar halinde kesin. Salga, sarimsak, kekik, kimyon, karabiber, pulbiber, margarin ve tuzu karistirin.
Etleri bu sosa bulayin. Firin pisirme torbasina unu koyun ve sallayin. Etleri torbaya koyup agzini baglayin. Uzerini
¢atalla deldikten sonra 250 derecelik firinda yaklasik 1 saat kadar pisirin. Yaninda patates puresi veya
kizartmasi ile servis edebilirsiniz.
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