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FIRINDA KUZU BEYIN

MALZEMELER

3 adet kuzu beyni

1 cay bardadi rendelenmis gravyer peyniri
250 gr tereyagi

2 adet yumurta sarisi
200 gr mantar

1 adet ufak sogan
50 grun

150 gr jambon
galeta unu

tuz

HAZIRLANISI

Beyinleri ilik suya koyun, yumusayinca zarlarini ¢ikarip, biraz suda pisirin, kiip kiip (1.5 - 2 cm en ve boyunda)
dograyin.

Mantarlari ve ince dogranmis sogani 75 gr tereyaginda hafif kavrun, beyinlerin igcinde pistigi un ve 75 gr tereyagi
ile bir besamel sos yapip, tuzlayin. Atesten aldiktan sonra igine iki yumurta sarisi ve gravyer peyniri koyun.
Derince bir kabi yaglayin, dibine bir kat besamel, bir kat beyin, bir kat besamel, bir kat mantar, bir kat besamel,
kaba dogranmis jambon ve beyin parcalan, besamel ve en Uste de galeta unu, rendelenmis peynir ve 50 gr
tereyagini parcalara ayirarak koyun; dnceden isittiginiz firnda pisirip, sicak servis yapin.
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