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FIRINDA KURU ERIK TATLISI

250 gr kuru erik

Yarim litre stt

1 su bardag seker

1 corba kasigi kahvaltilik tereyagi

Erikler ilik suda 1 saat bekletilir. Gekirdekleri ¢gikarilir. Firin kabina yerlestirilir. Uzerine seker, siit ve parca parca
tereyag birakilir. Aliminyum folyoyla kapatilir. 180 derece firinda 40 dakika pisirilir. Soguyunca servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:105309 « adi:Firinda Kuru Erik Tatlisi » génderen:duygusal « indirme tarihi:25.04.2024 - 09:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-kuru-erik-tatlisi-vt76659
http://www.tcpdf.org

