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FIRINDA KREMALI PATATESLI TAVUK

6 adet kligUk patates
Yarim kilo kugbasi gégus
1 paket krema

1 tath kasigi tuz

1 adet tavuk bulyon
Uzeri igin:

Kasar peynir

Ik olarak patateslerimizi cips seklinde dogruyoruz. Daha sonra hepsini genisge bir kaba alip Uzerine kremayi
dokiyoruz. Onlar giizelce karistirdiktan sonra 1 adet tavuk bulyonu iyice ezip igine katiyoruz ayni zamanda
tuzunuda ekliyoruz. Sonra borcama patatesleri diziyoruz tam kapatacak sekilde Kapta kalan kremanin (izerine
tavuklarimizi atiyoruz biraz tuz serpip iyice karistiriyoruz. Sonra tavuklari patateslerin Gzerine yayiyoruz ve tekrar
bir sira Uzerine patates diziyoruz. 180 derece firinda suyunu ¢ekene kadar pisiriyoruz. En son firindan almadan
5 dk 6nce rendelenmis kagar serpiyoruz Uizerine ve servise hazir.
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