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FIRINDA KREMALI PATATES

8 adet patates

1 su bardag st

Yarim su bardagi stit kremasi

1 su bardagi rende kasar
Yarim ¢ay kasigi rende muskat
1 dis sarimsak

1 tath kasidi tereyad

1'er cay kasidi tuz karabiber

Patateslerin kabuklarini soyun ve neredeyse zar gibi halka halka dograyin. Bir kaseye dogranmis patatesleri,
bolinmig sarimsagin kesik ylUzeyleriyle ovalayin. Tereyagiyla biitiin kabi yaglayin ve patatesli malzemeyi igine
koyun. Kalan kasari Gzerine serpistirin. Onceden 180 derece isitilmig firinda 1 saat pisirin. 1 saat sonunda kabin
Uzerini aluminyum folyo ile kapatip 15 dakika daha pigirin. Sonra servis yapin.
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