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FIRINDA KOYUN BUDU

Bir koyun budunu iyice temizleyiniz, tepsiye koyunuz, tuz, biber ekiniz. Bir iki sodan suyu gezdiriniz, 1 kl¢ik
kasik tereyagi ilave edip firma veriniz, arada cevirerek pisiriniz. Gikaracaginiza yakin tzerine 1 - 2 kepge pismis
domates suyu koyunuz. Bdylece 10 dakika kadar biraktiktan sonra firindan aliniz. Bigakla uzunlamasina yariniz,
kemigini ¢cikariniz, uzun uzun kesiniz. Ayirmadan tabaga yatiriniz, kalan suyu Gzerine dékintz, kenarina
istediginiz garnitlri koyabilirsiniz.
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