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FIRINDA KOFTELI PATATES

1 Yemek Kagsigi Sana Mutlu Aile
5-6 adet domates

3-4 adet patates

1 yemek kagigi salca

1 Cay Kasig! tuz, karabiber, kimyon, pul biber
KOFTE igin:

1 Adet sogan suyu

3 Dilim dilim bayat ekmek igi

2-3 adet sivri biber

500 gr dana kiyma

Yeterince kizartmak igin sana yag

Kofte icin olan malzemeleri yogurup kofteleri sekillendirelim ve dinlendirelim. Patateslerin kabuklarini soyup
yuvarlak yuvarlak dilimleyin. Once patatesleri sonra kéfteleri kizartin.Isterseniz 1zgarada olabilir. Tepsiye 6nce
patatesleri sonra kofteleri dizin. Bir tavada az sanayaginda dogradiginiz sivri biberleri kavurun. Ardindan
kabug@u soyulup dogranmis domatesleri de ekleyin. Uzerine salca ilave edip pisirin. En son kéfte ve patatesin
Uzerine domatesli sosu gezdirin ve 200 derecede 1sinmig firinda 5-10 dakika firinlayin.

Fotograf "bakla" tarafindan génderildi. 20.04.2018
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