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FIRINDA KIYMALI PATATES OTURTMASI

250 gr margarin

250 gr kiyma

6 adet orta boy patates

2 adet sogan

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi biber salcasi

Patatesleri soyup yaridan kesin. Her birinin diiz durmasi igin altindan ince bir kapak kesin. Ortalarini bir gay
kasiJ! ya da sebze oyma bigadi ile bosaltin. Patatesleri yikayip kurulayin, az margarinde 2-3 dakika
kizartin.(kizartmayabilirsiniz de) Kagit havluya alin yaglar stizilsin.

Firin tepsisine alin. Tencerede kalan yag eritin. Yemeklik dogradiginiz sodanlari ilave edin. Pembelesinceye
kadar sote edin. Kiymayi ekleyin. Karistirarak suyu ¢cekene kadar kavurun.

Rendelenen domatesi, biber sal¢asini, tuz ve karabiberi ilave edin. Domatesler suyunu ¢ekene kadar pisirin.
ince kiyilmig maydanozu ekleyip 1-2 dakika daha kavurun. Harci patateslerde oydugunuz yere doldurun.
Uzerine yarim domates Uzerine et suyu dokdin. Onceden isttilan firn da 25 -30 dakika patatesler yumusayana
kadar pisirin.
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