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FIRINDA KIYMALI BAHARATLI PATATES MUSAKKASI

6 adet orta boy patates

2 yemek kasigi margarin

3 adet domates

2 adet kuru sogan

250 gr kiyma (dana yada baska kiyma)
3 adet yesil biber

Tuz

Karabiber

Kimyon

1 su bardag sicak su

Sos igin:

1 yemek kasigi domates salgasi
1 kasik magarin

Tuz

Sislemek icin:

1-2 dal taze kekik

Yuvarlak dogradiginiz patatesleri kizgin yagda kizartin. Tepsiye dizin. Tuz serpin. Artan patates dilimlerini bir
kenara ayirin. Bir tavada kiymayi suyunu ¢ekene kadar pigirin. 2 yemek kasiJi yagda yemeklik dogranmis kuru
sogani ilave edip kavurun. Tuz ve 1 adet ¢ok ince dogranmig domatesi katin. Biraz daha pigirin. Karabiber ve
kimyon ekleyin. Ocaktan alin. Tepsideki patateslerin Gzerine kiymali karigimin yarisini yayin. Uzerine kalan
patatesleri yayin. Kiymali kagimin diger yarisini tizerine dagitin. Halka kesilmis 2 adet domatesi ve yesil biberleri
yerlestirin. Sos malzemelerini bir kapta karigtirin. Tepsinin Gizerine gezdirin. Onceden isitiimig 180 derece firinda
pisirin. Uzerine 1-2 dal taze kekik ile servis tabagdina koyup servis edin.
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