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FIRINDA KITIR PILIC

1 kilo pili¢ biftek

1 paket krema

hazir corn flakes

tuz

karabiber

Garnitdr Igin;

3 adet kabak

3 ¢corba kasiJI sizme yogurt
2 ¢orba kagigi mayonez
3 dis sarimsak

tuz

Finn tepsisini margarin ile yaglayip, un serpin. Pili¢ bifteklere tuz ve karabiber serpin, kremayi da ilave edip
karistinin. Finn tepsisine biftekleri araliksiz dizin, Gzerini drtecek kadar corn flakes serpin, firinda biftekleri pigirin.
Pure icin kabaklari soyup kip kip dograyin, Gzerine hafifce 6rtecek kadar su ilave edip, kabaklar yumusayana
kadar pisirin, kabaklarin suyunu stizip, plre olana dek ezin, tuz, matonezi ve sarimsakli yogurdu ekleyip
karnstinin. Finnda pisen pili¢ bifteklere hazirladiginiz garnitiirle beraber servis yapin.
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