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FIRINDA KEREVIZ YAHNISI

0,5 kg kugbas! et

2 yemek kasigi sana yagi
1 yemek kasigi un

6 bardak sicak su

12 ad mantar

1 havug

1 ad yumurta sarisi

0,5 kg kereviz

3 yemek kasigi krema
yeterince maydanoz, dereotu, tuz, karabiber
2 kasik siviyag

Sana yagi eritilip etler suyunu salip ¢ekinceye kadar kavrulur.

Un eklenip 1-2 dakika karigtirilir.Sicak su eklenip etler yumusayincaya kadar pigirilir. Ayri bir tavada arpacik
soganlar 2 yemek kasidi siviyagda bitiin olarak sotelenir. Ince dogranmis mantarlar eklenip sotelenir.
Kaynayan ete ilave edilir.Kiip dogranmis havuglar da ilave edilip yumusayincaya kadar pigirilir.

Yumurta sarisi ve krema bir kapta karistirilir.Kaynayan et suyundan karistirilip yahniye ilave edilir. Tavada halka
dogranmig kerevizler siviyagda kizartilir. Tepsiye dizilip Gzerine yahni dokdiliir.200 derece firinda 15 dakika
pisirilir.Uzeri ince kiylmis dereotu ve maydanozla sislenip servis yapilir.
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