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FIRINDA KEREVIZ SAPI

4 bas kereviz sapi

2 iri kirmizi dolmalik biber

2 iri yesil dolmalik biber

300 g havug (kazinip, ince dogranmis)

1 iri sodan (ince dogranmisg)

60 cl. (2 1/2 su bardagi) tuzsuz tavuk suyu

1/4 tath kasigi tuz

1 tath kasigi kekik

1 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyilmis; stsleme igin)

Bas kereviz saplarini ayiklayip, uglarindan keserek uzunluklarini 15 cm'ye indirin (kestiginiz pargalan ¢orba ya
da salata yapiminda kullanabilirsiniz). Cok sert ya da drselenmis saplari atin. Her bas kereviz sapini,
boylamasina 2'ye yarin. Sonra yikayip, stizdirerek, bir kenara birakin.

Dolmalik biberlerin saplarini ve ¢ekirdeklerini temizledikten sonra, yikayip, her biberi genis¢e 8 halkaya kesin.
Her bas kereviz sapina 1 kirmizi, 1 yesil dolmalik biber halkasi gecirin.

Bir tencerenin dibine havug ve soganlari ddseyip, Ustlerine bas kereviz saplarini yerlestirin. Tavuk suyunu
ekleyip (Ustlerini drtmelidir), tuz ve kekigi serperek, tencereyi harli atese oturtun ve bir tasim kaynatin.
Kaynayinca atesi kisip, tencerenin kapagdini kapatarak, bas kereviz saplarini iyice yumusayincaya kadar
(yaklasik 1 saat) kisik ateste pigirin.

Tencereyi atesten alip, bas kereviz saplarini pargalanmamalarina dikkat ederek bir servis tabagina ¢ikarin ve
uUstlerini 6rterek, sicak kalmalarini saglayin. Tencereyi orta atese oturtup, sogan - havug karigimini, suyunu yari
yariya gekinceye kadar kaynatin. Tencereyi ategten alip, icindeki karigimi gukur bir servis tabagina bosaltin.
Ustlne 6bir tabaktaki bas kereviz saplarini yerlestirip, maydanozlar serperek, servis yapin.
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