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FIRINDA KEREVIZ PURELI KEBAP

Malzemeler:

3 adet orta boy kereviz
3 adet orta boy patates
1 ¢corba kasigi tereyag
1 cay kasigi tuz

1 kahve fincani sit
100 gram kasar peyniri
1 kilogram kusbagi et

1 kliclk kutu bezelye
2 kuguk boy havug

1 bas sogan

1 sap kereviz

1 adet defne yapragi

1 corba kasigi domates salgasi
1 kasik un

Karabiber

Hazirlanisi:

Kereviz ve patateslerin kabugunu soyduktan sonra kabaca kiip halinde parcalayin. Uzerini kaplayacak kadar su
ile bir tencereye koyup tuzu ilave edin. Sebzeler yumusayinca siizip pure haline getirin. Tereyagi, sit, tuz ve
karabiberi ilave edip karistirin. Havuglari kaziyip halkalara dograyin. Kereviz sapi ve sogani kiyarcasina
dograyin. Tencereye eti, yadi ve sodanlar koyup, et kendini birakip suyu buharlagincaya kadar kavurun.
Sulandiriimig salcayi ekleyin. Bir kag kere gevirip Uzerini 6rtecek kadar sicak su koyun. Yumusayincaya kadar
pisirin. Pismesine yakin sebzeleri ve defne yapradini atin. Atesten almadan 20 dakika 6nce bezelyeleri ekleyin.
Yanim bardak suyu kalincaya kadar pigirin. Atesten alip unu serperek koyun ve karigtirin. Firin kabini yaglayin,
purenin 3'te 1'ini kalibin tabanina yayin. Uzerine eti koyun. Kalan pireyle Uzerini kapatin. Rendelenmis kasar
peyniri serpip, firnda pembelestirin.
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