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FIRINDA KEFAL

2 kg'lik 1 kefal balig

2 limonun suyu

30 gr (2 corba kasigi) + 1 tath kasidi tuz
1 cay kasigi karabiber

2 dis sarimsak (dévilmus)

2 orta boy limon (ince dilimlenmis)

3 blylk domates (ince dilimlenmis)

1 tath kasigi kekik

1 su bardagi balik suyu

Temizlenmis balidi, genis ve derince bir kaba koyup, Ustine limon suyunu ddkerek 15 dakika oda sicaklijinda
bekletiniz.

Once finninizi orta sicakliga (180 C) getirip 1sitiniz. Bir firin tepsisini 1 tath kagidi tereyagla yaglayip bir kenara
birakiniz.

Baligi kaptan alip kagit pecete ile kurulayarak tuz, biber ve sarimsakla ovunuz. Kapta kalan limon suyunu atiniz.
Baligi, yagladiginiz tepsiye koyunuz. Yarilmig olan karnina limon dilimlerini ve ince domates halkalarini
yerlestiriniz. Baligin karnini 2 parga sicimle baglayiniz. Ustiine bir fiske kekik serpip, kalan tereyadin yarisini
kiicUk parcalara bolerek kekigin Ustlne yerlestiriniz. Kalan domates, limon halkalari, tereyagi ve kekigi koyunuz.
Ustlne balik suyunu dokip firinda 45 dakika, balik yumugayana kadar pigiriniz. Tepsiyi firindan alip, delikli bir
kepce ile balig servis tabagina ¢ikariniz. Ipi ¢ikarip atiniz. Suyunu tstline dékip, yemeginizi servis ediniz.
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