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FIRINDA KAYISI TATLISI

Yarım kg kuru kayısı
1 su bardağı toz şeker
1 su bardağı iri çekilmiş ceviz
2 çorba kaşığı kahvaltılık tereyağı
1 su bardağı su

Şeker ve ceviz karıştırılır. Kuru kayısıların içine doldurulur. Tereyağlanmış tepsiye sıkı sıkı dizilir. Üzerine eritilmiş
tereyağı ve su gezdirilir. Önceden ısıtılmış 180 derece fırında 15 dakika kadar pişiirlir. Soğuyunca servise
sunulur.

Fotoğraf "gül" tarafından gönderildi. 11.08.2023
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