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FIRINDA KASARLI SEBZELI MANTAR

2 paket kltir mantari

2 adet kirmizi biber

2 adet yesil biber

3 adet patates

1 adet blylk sogan

3-4 dis sarimsak

3 yemek kagigi sivi yagi

1 yemek kasigi pul biber

1 paket hazir stt kremasi (200 ml)
1 tath kasidi tuz

Mantarlar giizelce yikayip suyunu siizelim. Sonra mantarlari ortadan ikiye bélelim ve bir kaba alalim. Uzerine
biberleri gok ince olmayacak sekilde dograyip ilave edelim. Sogani ince ince dograyip ilave edelim. Sarimsaklar
2 pargaya bollp ilave edelim. Patatesleri kiip seklinde dograyip ilave edelim. Son olarak pul biberi, tuzu ve sivi
yagdi ilave edip iyice harmanlayalim.

Hazirladigimiz karigimi Firin tepsisine ya da borcama dokiip esit sekilde yayalim. Daha sonra malzemelerin
Uzerine sUt kremasini esit sekilde dokelim.Onceden isitilmis 200° firinda sit kremasi g6z g6z hafif kizardiktan
sonra Uzerine dilimlenmig kagar peynirlerini sira ile yerlestirelim. Kasarlar eriyip kizarana kadar yaklasik 5
dakika daha firinda bekletelim.
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