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FIRINDA KASARLI PATLICAN OTURTMASI

5 adet patlican

200 gram kiyma

2 adet domates

3 adet sivri biber

1 yemek kasigi salca
1 tutam tuz

1 kase rende kasar

1 yemek kasigi margarin
2 adet kuru sogan

1 cay bardagi su
Yeterince siviyag

Patlicanlari alacal soyun tuzlu suda acisini alip halka seklinde dograyin ve kizgin yagda kizdirin, borcama dizin,
ayri bir tavaya margarini alip eritin soganlari kavurun pesinden kiymay! ve biberleride ekleyip iyice kavurun, son
olarak salcayi, tuzu, domatesi ekleyin suyunuda koyup 2 dakika kaynatin ve patlicanlarin tzerine ddkiin en Uste
kasari serpin ve 10 dakika firinlayin. Sicak servis yapin.
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