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FIRINDA KASARLI ALABALIK

2 adet alabalik

3 adet kurusogan

4 adet domates

3 adet sivri biber

4 yaprak defne yapragi

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

2 yemek kasigi margarin
1 cay bardagdi taze kasar

Baliklarimizi temizleyip hazirliyalim, diger yandan bir tava igersinde 2 yemek kasidi sana klasigi eritelim, igine iri
kipler halinde dogradigimiz soganlari ve biberleri atalim dldirelim, daha sonra Uzerine yine kabuklarini soyup iri
kipler halinde dogradigimiz domatesleri atalim tuzumuzu ve karabiberimizi zevkimize gore ilave edip diri
kalacak sekilde pisirelim, yagladigimiz firin tepsisine baliklarimizi koyalim, karinlarini agip hazirladiimiz sosdan
dolduralim, baliklarin Ustine findik kadar margarin koyalim, énceden isitigimiz 200 derecelik firina atalim 10-15
dakika sonra gikartalim Uzerine kasar peyniri dékelim tekrar firina verelim, toplam 25 dakikada ¢ikartalim.

Not: isterseniz kagarsiz da yapabilirsiniz.
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