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FIRINDA KARNABAHAR

1 kliclk boy karnabahar

1 su bardagi un

3 corba kasiJi siviyag

1 corba kasigi sirke veya limon suyu
1 su bardag yogdurt

2 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

Karnabahari yikayip, ¢icek kdklerinden ayirin. Az su ile yumusayincaya kadar pigirin. Un, yag, limon suyu, tuz ve
3 - 4 su bardag su ile bir bulamag hazirlayin. Karnabaharlari bulamaca batirip, yaglanmis tepsiye yan yana
dizin. Orta hararetli firnda pembe renkte pisirin. Sarimsakli yogurtla servis yapin.

ML® Firinda Karnabahar icin tiklayin
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