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FIRINDA KASARLI KARNABAHAR

1 adet karnabahar

1 su bardag yogdurt

2 yumurta

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 yemek kasigi un

Yarim demet maydonoz

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Karnabahar gigek gigek ayirin ve haglayin.Hagladiginiz karnabahara karabiber ve tuzunu ekleyip, firin tepsisine
yerlestirin.Ince ince kiydiginiz maydanozlarida karnabaharlara karigtirin.Yogurt, zeytinyadi, yumurta ve unu
¢irpip karnabaharlarin tzerine dékin.Rendelenmis kagar peynirinide en Uste serpin ve dnceden isitilmis 200
derece firinda, Uzeri kizarincaya kadar pigirin.Firindan ¢ikarinca dilimleyin ve sicak olarak servis yapin.
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