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FIRINDA KALKAN BUGULAMA

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Adet Domates

1 Tutam tuz

1 Tutam karabiber

800 gr kalkan balig

2 Adet sivri biber

2 Corba Kagigi krema

8 Adet mantar

2 Corba Kasigi Rendelenmigs kasar peyniri
2 Dis sarmisak

Temizlenmis kalkan baligini ince dilimleyin, 1 gorba kasigi Sana yagini tavaya aktarin. Kizdirdiktan sonra kiiguk
kesilmig sivribiberi, mantarlari, sarimsagi ,domatesi, tuz ve karabiberi de ekleyin. Birkag dakika kisik ates
soteleyin. 2 ¢orba kagsigi krema ilave edin. Glve¢ kabina dilimlenmis kalkan baligini koyun. Uzerine
hazirladiginiz karisimi dékin, ¢orba kasigi rendelenmis kasar peynirini de serpin. Orta derecede isili firinda 20
dakika pisirin ve sicak servis yapin.
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