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FIRINDA KABUKLU PATATES

Elif Korkmazel

1 kg. taze patates

3-4 adet sivri biber

1 cay bardagi zeytinyad

1'er tath kasi@i kirmizi pul biber, kekik, nane, tuz

Patateslerin kabuklarini soymadan iyice firgalayip yikayin. Sonra elma dilimleri gibi dograyin. Biberleri iri klpler
halinde dograyin. Dogranmis patates ve biberleri bir kaba aktarin. Uzerine zeytinyagdini, baharatlari ve tuzu katip
harmanlayin. Yaglanmig bir tepsiye koyup 200 derece firinda 20 dakika kadar pigirin.
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