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FIRINDA KABAKLI KUSBASI

https://www.sozcu.com.tr

400 gr kugbagi et
300 gr mantar
3-4 adet kabak

4 dis sarimsak

1 cay kasigr kekik
1 bardak su

Tuz

Karabiber

Mantarlari temizleyip dilimleyin. Sarimsaklari soyun. Tavay suyla islattiktan sonra i¢cinde sarimsak ve kusbagi
eti rengi donene kadar kavurun. Igine mantar ilave edip tuz ve karabiber serpin. Suyunu salip ¢ekinceye kadar
pisirin. Kabaklari halkalar halinde dograyin. Firin kalibinin altina 6nce kabaklari, ardindan sotelesen et mantar
karigimini yerlegtirip Gzerine bir miktar daha kabak ilave edin. Bir bardak suya kekik ve karabiber ilave edip
karistirdiktan sonra tim malzemenin Gzerine ilave edin. Uzerini aliminyum folyoyla kaplayip énceden isitiimig
180 dereceye ayarli firinda 25 dakika pisirin ve sicak servis edin.

© lezzetler.com tarif n0:128133 « adi:Firinda Kabakll Kugbagi « gdnderen:azade « indirme tarihi:19.09.2024 - 15:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-kabakli-kusbasi-vt94616
https://www.sozcu.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/firinda-kabakli-kusbasi-128133.jpg
http://www.tcpdf.org

